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DESCRIZIONE
1- Corpo motore

2- Impugnatura

3- Cavo di alimentazione

4- Tasto espulsione fruste

5- Accensione/ spegnimento e

selettore velocita

6- Pulsante funzione TURBO

7- Fruste ad anello per sbattere,
amalgamare, miscelare

8- Fruste a spirale per impastare

9- Ciotola in acciaio INOX

10- Base

11- Sede ciotola con stella di
rotazione

12- Piedini

13- Supporto apparecchio

14- Pulsante blocco/sblocco
sollevamento apprecchio

15- Pulsante aggancio / sgancio
apparecchio

DESCRIPTION

1- Motor body

2- Handle

3- Power cord

4- Ejector button

5- ON/OFF switch and speed
selector

6- TURBO function pushbutton

7- Beaters, use to beat, to mix, to
blend

8- Dough hooks, use to knead

9- Stainless steel bowl

10- Base

11- Turntable

12- Feet

13- Mixer hinged arm

14- Mixer arm lock/unlock button

15- Mixer lock/release pushbutton

DESCRIPCION

1- Cuerpo motor

2- Empufiadura

3- Cable de alimentaccion

4- Botdn de expulsion de varillas

5- Interruptor para encender/apagar
y selector de velocidad

6- Boton de funcién TURBO

7- Batidores para batir, amalgamar,
mezclar

8- Ganchos de amasar

9- Recipiente de aciero inoxidable

10- Base

11- Asiento recipiente giratorio

12- Pies

13- Soporte batidora

14- Boton de bloqueo/desbloqueo
del soporte

15- Botén de bloqueo/desbloqueo
de la batidora
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PRESCRIZIONI DI SICUREZZA

Questo manuale e parte integrante del vostro app-
recchio e deve essere letto con attenzione perché
fornisce importanti indicazioni ed avvertenze sulla
sicurezza, I’'uso e la manutenzione del vostro appa-
recchio. Conservate con cura questo manuale.

In caso di dubbi, non inventare ma contattare il nostro

centro assistenza al Numero Verde 800-200899
» Dopo aver tolto I'imballaggio assicurarsi dell'integrita dell’appare-
cchio. In caso di dubbio non utilizzarlo e rivolgersi al nostro centro
assistenza al Numero Verde 800 200 899
* Non lasciare gli elementi dell'imballaggio (sacchetti in plastica,
polistirolo espanso, chiodi, ecc.) alla portata di bambini o persone
con capacita mentali ridotte in quanto potenziali fonti di pericolo.
* Prima di collegare la spina alla presa di corrente, verificare che la
tensione di funzionamento dell’apparecchio corrisponda a quella
della propria abitazione. In caso di dubbio, rivolgersi a personale
professionalmente qualificato.
* Un errato collegamento elettrico puo essere pericolosissimo, puo
causare danni irreversibili e, comunque, invalidare la garanzia.
* Si sconsiglia I'uso di adattatori, prese multiple e prolunghe. In caso
di necessita utilizzare esclusivamente dispositivi omologati e confor-
mi alle vigenti norme di sicurezza accertandosi che siano compatibili
alla potenza dell’'apparecchio.
» Non lasciare mai I'apparecchio incustodito quando collegato alla
presa di corrente.
* Scollegare sempre I'apparecchio dalla presa di corrente dopo l'uso.
* Scollegare sempre I'apparecchio dalla presa prima di pulirlo
L’apparecchio e destinato esclusivamente ad uso domestico per la
preparazione di alimenti.
* L’apparecchio puo essere utilizzato solo dopo aver letto e compre-
So tutte le istruzioni e prescrizioni di sicurezza contenute nel presen-
te manuale.
* L'apparecchio non puo essere utilizzato da minori.
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* L’apparecchio puo essere utilizzato da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, solo se debitamente istruiti sull'u-
so sicuro dell'apparecchio e sotto la diretta supervisione di una
persona adulta e responsabile della loro sicurezza.

* Questo apparecchio non é un giocattolo e, pertanto, non si deve
mai giocare con l'apparecchio.

* Le operazioni di pulizia e manutenzione non devono mai essere
effettuate da minori e/o da persone con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte

» Tenere l'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata
di minori e/o di persone con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali
ridotte, in particolare quando e collegato alla rete elettrica (o si sta
raffreddando).

* Non usare I'apparecchio se ha subito cadute o se presenta segni di
danneggiamento o difetti che ne alterano il funzionamento.

* In caso di guasto e/o di cattivo funzionamento dell’apparecchio,
spegnerlo e non manometterlo; non smontare I'apparecchio per
nessuna ragione; per I'eventuale riparazione rivolgersi a un centro
assistenza autorizzato contattando il nostro Numero Verde
800-200899

* In caso di dubbi e per evitare pericoli, fate ispezionare I'apparec-
chio da un centro assistenza autorizzato contattando il nostro
Numero Verde 800-200899

* Se il cavo di alimentazione e danneggiato non utilizzate I'apparec-
chio; il cavo non deve mai essere sostituito dall'utente stesso. In
caso di necessita rivolgetevi a un centro autorizzato contattando il
nostro Numero Verde 800-200899

» Per motivi di sicurezza fare attenzione a:

- non usare I'apparecchio a piedi nudi e con mani o piedi bagnati

- non usare I'apparecchio al di fuori del’ambiente domestico

- non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (sole,
pioggia, ecc.)

- non tirare mai il cavo di alimentazione o I'apparecchio stesso per
scollegare la spina dalla presa di corrente

- non immergere mai I'apparecchio in acqua o in altri liquidi.
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- non lavare mai il corpo apparecchio sotto I'acqua corrente.
* Non lavare il prodotto in lavastoviglie.

A ATTENZIONE!!!

* Non fare funzionare I'apparecchio per un periodo superiore a 5
minuti consecutivi. Lasciare raffreddare I'apparecchio a temperatura
ambiente prima del successivo utilizzo.

* Non fare funzionare I'apparecchio a vuoto.

* Non rimuovere alcuna parte mentre I'apparecchio sta funzionando.
* Non toccare le parti in movimento.

* Per ragioni di sicurezza eseguire le operazioni di montaggio e
smontaggio delle fruste solo ad apparecchio spento e scollegato
dalla presa di corrente.

 Durante l'utilizzo tenere lontano mani, capelli, indumenti, spoatole
o altri tensili dalle fruste in movimento per evitare lesioni e/o situa-
zioni di pericolo.

* Non lasciare perndere il cavo d'alimentazione dal piano di lavoro

» Evitare che il cavo d'alimentazione entri in contatto con le parti in
movimento.

* Non posizionare I'apparecchio in prossimita di fonti di calore (for-
nelli, forni, stufe elettriche o a gas, ecc.)

* In caso durante I'utilizzo del prodotto venga a mancare la tensione
della rete di alimentazione, spegnere l'apparecchio e staccare la
spina dalla presa al fine di evitare che l'apparecchio possa ripartire
incostudito al ritorno della stessa.

* Questo apparecchio é conforme alle norme di sicurezza europee in
vigore applicabili.

* Qualsiasi installazione non conforme a quanto specificato puo
compromettere la vostra sicurezza e fa decadere la garanzia.

* Al termine del ciclo di vita rendere inoperante I'apparecchio taglian-
done il cavo di alimentazione dopo avere scollegato la spina dalla
presa di corrente. Per lo smaltimento attenersi alle norme in vigore
nel proprio luogo di residenza.






1 - PRIMA DELL'USO

Rimuovere imballaggi, etichette e quant'altro & stato messo a
protezione del vostro apparecchio, e riporli in un posto sicuro
lontano dalla portata di bambini.

Leggere tutto il presente manuale perché contiene
informazioni importanti per la sicurezza nonché il modo per
garantire al vostro apparecchio una vita lunga e proficua.

Lavare le parti che entreranno in contatto con gli alimenti: le
fruste (7) e (8) e la ciotola (9). Vedere il paragrafo “7-Pulizia e
manutenzione” a pag. 11.

ﬁ NON METTERE mai I'apparecchio direttamente sotto il

staccata.

* Impugnare l'apparecchio dalla
impugnatura (2).

» Agganciare le due fruste a
spirale (8) o le due fruste ad
anello (7) al corpo motore (1),
inserendole negli appositi fori
sotto al corpo motore (fig. 1),
spingere leggermente fino a che
si sente 'aggancio.

+ Fare attenzione che la frusta
con lingranaggio, indicata dalla
freccia grande nellimmagine a
lato (Fig. 1), sia inserita dal lato

rubinetto!

2 - MONTAGGIO DELLE FRUSTE

Verificare che la spina sia

giusto come indicato, dove il foro {_((///

e visibilmente piu grande.

A ATTENZIONE!
Eseguire questa operazione solo con la spina scollegata.




3 - SMONTAGGIO DELLE FRUSTE

» Verificare che la spina sia
staccata.

» Impugnare l'apparecchio dalla
impugnatura (2).

* Premere il tasto di espulsione
fruste (4) indicato nellimmagine
a lato (Fig. 2) dalla freccia
grande.

» Tirare leggermente le fruste
verso il basso per estrarle.
NOTA: il tasto di espulsione
fruste (4) pud funzionare solo se
I'interruttore/selettore velocita (5)
€ posto sullo “0” (posizione di
spento).

ATTENZIONE!
Eseguire questa operazione solo con la spina scollegata.

4 — MONTAGGIO E SMONTAGGIO DELLO

» Verificare che la spina sia staccata.

« Appoggiare la base (10) su un piano |
orizzontale e stabile, lontano da fonti di
calore.

* Alzare il braccio di supporto (13)
premendo il pulsante di sblocco (14)
come indicato in figura a lato (Fig. 3).

» Posizionare la ciotola (9) nella sua
sede controllando che la stella di
rotazione (11) sia agganciata, se non lo
fosse, ruotare appena la ciotola fino a
che entra.

. Riabbassare il braccio (13)
premendo il pulsante di sblocco (14).

+ Montare le fruste scelte (vedere
paragrafo 2, pag. 7 ) sul corpo motore.

—_




* Impugnare lo sbattitore e inserirlo nel suo
supporto  (13) spingendolo leggermente
avanti e premendo in basso fino a sentire
l'aggancio (fig. 4).

- Per smontare lo sbattitore (1) dalla base
(10), PRIMA SPEGNERLO

* Impugnare lo sbattitore e premere |l
pulsante di sblocco (15), quindi sganciare lo
sbattitore tirandolo leggermente indietro e
sollevarlo.

5 - UTILIZZO

» Svolgere il cavo di alimentazione (3) e collegare la spina alla presa di
corrente.
» Spostare interruttore di accensione/selettore di velocita (5) da “0” a una
delle sue 5 posizioni, scegliendo la piu appropriata in base al tipo di
preparazione. La tabella sottostante (fig. 5), riporta alcune indicazioni sulle
velocita piu indicate per le varie lavorazioni.

Fig. 5

POZIZIONE .
SELETTORE VELOCITA FUNZIONE IDEALE PER

VELOCITA'

0 Apparecchio spento / /
1 Velocita Amalgamare | Ingredienti di elevata
bassa Impastare |consistenza, es. farina,
burro, patate
2 Velocita Mescolare |Preparazioni liquide, es.
media condimenti, salse leggere
3 Velocita Miscelare |Realizzare impasti per tortellini,
alta pasticcini, focacce
4-5 Velocita Montare - Rendere cremosi burro, zucchero
molto alta - Preparare impasti per dolci
- Montare a neve albumi, panna, ecc.
FUNZIONE TURBO

Premendo il pulsante TURBO (6), la velocita delle fruste aumenta al
valore massimo, rilasciando il pulsante la velocita torna quella impostata
sul selettore velocita (5).
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+ Al termine delluso, spegnere sempre I'apparecchio portando
I'interruttore (5) sulla posizione “0” e scollegare la spina della presa di
corrente.

ATTENZIONE!

A Non fare funzionare I'apparecchio per oltre 5 minuti consecutivi
e lasciare raffreddare I'apparecchio a temperatura ambiente
prima di riutilizzarlo (circa 10 minuti) .

* Durante [I'utilizzo tenere lontano mani, capelli, indumenti, spatole o altri
utensili dalle fruste e dalla ciotola in movimento per evitare lesioni e/o
situazioni di pericolo.

* Non lasciare pendere il cavo di alimentazione dal piano di lavoro.

« Evitare che il cavo di alimentazione (3) entri in contatto con le parti in
movimento.

* Non posizionare I'apparecchio in prossimita di fonti di calore (fornelli,
forni, stufe elettriche o a gas etc.).

6 — CONSIGLI D'USO

» Per poter lavorare bene, la ciotola
richiede di essere riempita con una
quantita superiore al minimo, come
indicato nellimmagine a lato (Fig. 6).

» Per ottenere risultati ottimali durante
la preparazione di impasti, tutti gli
ingredienti utilizzati dovrebbero avere
la stessa temperatura.

* Burro, uova, ecc. o ingredienti
congelati, devono essere tolti dal
frigorifero con sufficiente anticipo prima
dell’utilizzo in modo che arrivino a
temperatura ambiente o quasi;
ingredienti  surgelati NON  sono
lavorabili.

» Lavorare la panna ben fredda per farne aumentare piu facilmente il
volume.

* Per preparare impasti, utilizzare le fruste a spirale (8) e selezionare
inizialmente una velocita bassa, che dovra essere aumentata solo in
seguito.

» Per eliminare la possibilita di gusci o cattivi odori nella vostra ricetta,
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rompere prima le uova in un contenitore separato, quindi aggiungerle alla
miscela.

« [l tempo di miscelazione va scelto in base alla ricetta.

« L'efficacia della miscelazione, e quindi il tempo di miscelazione, sono
influenzati dal clima stagionale, dalla temperatura ambiente, dalla
temperatura degli ingredienti in miscelazione.

* Coltelli, forchette e cucchiai metallici, possono danneggiare le fruste.

» E' consigliabile iniziare sempre la miscelazione a bassa velocita e poi
aumentare gradualmente fino alla velocita consigliata dalla ricetta.

7 — PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE! Staccare la spina dalla presa di corrente e
attendere che I'apparecchio si raffreddi prima di effettuare
qualsiasi operazione di pulizia /0 manutenzione.
» Lavare le fruste (7) e (8) con acqua calda e detergente per stoviglie
oppure in lavastoviglie.
 Lavare la ciotola (9) con acqua calda e detergente per stoviglie, MAI in
lavastoviglie.
* Pulire la base (10) e il braccio di supporto (13) con una spugna umida
non abrasiva, MAI in lavastoviglie.
« Pulire il corpo motore (1) e il cavo di alimentazione (3) solo con un panno
morbido asciutto o appena umido. Non immergerlo mai in acqua o altre
sostanze liquide, MAI in lavastoviglie.
« Non utilizzare MAI prodotti chimici o abrasivi.

INFORMAZIONE AGLI UTENTI Ei

Ai sensi del decreto legislativo 14 marzo 2014, n.49 “Attuazione della direttiva 2012/19/UE sui rifiuti

di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAAE)”.

|| simbolo del cassonetto barrato sull’apparecchiatura indica che il prodotto alla fine della propria vita deve
essere raccolto separatamente dagli altri rifiuti.

o[ 'utente dovra, pertanto, conferire 'apparecchiatura giunta a fine vita agliidonei centri di raccolta differenziata
dei rifiuti elettronici ed elettrotecnici, oppure riconsegnarla al rivenditore al momento dell’acquisto di una
nuova apparecchiatura di tipo equivalente, in ragione di uno a uno.

e’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell’apparecchiatura dismessa al riciclaggio, al
trattamento e allo smaltimento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi
sull’'ambiente e sulla salute e favorisce il riciclo dei materiali di cui & composta I'apparecchiatura.

e o smaltimento abusivo del prodotto da parte dell’'utente comporta I'applicazione delle sanzioni ammini-
strative previste della normativa vigente.

Lange Distribution S.r.l. si riserva il diritto di apportare modifiche estetiche e/o tecniche senza
preavviso al fine di migliorare i propri prodotti.
Termozeta &€ un marchio commerciale internazionale. Copyright © 1995. Tutti i diritti riservati.
Lange Distribution S.r.l. - Via treviso, 35 - 20127 Milano — ltaly
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IMPORTANT SAFEGUARDS

II This manual forms an integral part of your appliance
and must be read carefully, as it provides important
instructions and warnings regarding safety and the
use and maintenance of your appliance. Keep this manual safe.
If you have any doubts, do not rely on guesswork: con-
tact our support centre at the Toll-free Number
800-200899
* After removing the packaging, check the integrity of the appliance.
If you have any doubts, do not use the appliance and call our sup-
port centre at the Toll-free Number 800-200899
* Do not leave parts of the packaging (plastic bags, polystyrene
foam, nails, etc.) within the reach of children or people with reduced
mental faculties, as these objects are potential sources of danger.
» Before connecting the plug unit into the electrical socket, ensure
that the operating voltage of the appliance corresponds to that of
your home. In the case of any doubt, consult a qualified professio-
nal.
» Wrong electrical connections could be very dangerous and may
lead to irreversible damages and, always, void any guarantee.
» We do not recommend the use of adapters, multiple sockets and
extensions. If necessary, use only approved devices that comply
with current safety standards, making sure that they are compatible
with the power of the appliance.
* Do not leave the appliance unattended when connected to the
socket outlet.
* Always unplug the appliance from the socket outlet after use.
 Always unplug the appliance from the socket outlet before clea-
ning.
» The appliance is intended exclusively for domestic use for the
preparation of food.
» The appliance can be used only after having read and understood
all the instructions and safety requirements contained in this manual.
* Appliance cannot be used by minors.

13



ENGLISH 52

7N

» The appliance can be used by people with reduced physical, sen-
sory or mental abilities, only if duly instructed on the safe use of the
device and under the direct supervision of an adult responsible for
their safety.

 This appliance is not a toy and therefore children should never play
with the appliance.

 Cleaning and maintenance operations must never be carried out by
minors and/or by persons with reduced physical, sensory or mental
abilities.

» Keep the appliance and the power cord out of the reach of minors
and / or people with reduced physical, sensory or mental capabili-
ties, especially when it is connected to the mains (or is cooling
down).

* Do not use the appliance if it has fallen down or if it shows signs of
damage or defects that alter its operation.

* In case of failure and/or malfunctioning of the appliance, turn it off
and do not tamper with it; do not disassemble the appliance due to
any reason; for any repairs contact our service centre calling
toll-free number 800-200899.

* In case of doubt and to avoid dangers, let the product to be
inspected by an authorized service centre by calling toll-free
number 800-200899.

» Don't use the product if power cord is damaged; the power cord
should never be replaced by the user. In case of need, please con-
tact an authorized service centre by calling toll-free number
800-200899.

"o For safety reasons, pay attention to:

- do not use the appliance with bare feet and with wet hands or feet
- do not use the appliance outside the home

- do not leave the device exposed to atmospheric agents (sun, rain,
etc.)

- never pull the power cord or the appliance itself to disconnect the
plug from the socket

- never immerse the device in water or other liquids.

- never wash the appliance body under running water."
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1 - BEFORE USE

+ Remove packaging materials, labels, bags and anything else has
employed in order to protect your appliance, and place them in a safe
place far from reach of children.

* Read this instruction manual completely because it contain important
safety informations and also the way to grant to your appliance a long and
useful lifespan.

* Clean all the parts coming into contact with food: dough hooks (8),
beaters (7) and bowl (9). See paragraph “7 - CLEANING AND
MAINTENANCE” at page 19.

A NEVER put the appliance directly under the tap!

2 - INSERTING WHISKS

+ Check that the plug is
disconnected.

* Hold the appliance by the
handle (2).

* Hook the two dough hooks (8)
or the two beaters (7) to the
motor body (1) by inserting them
in the appropriate holes under
the motor body (fig.1), push
slightly until you feel the
hooking .

* Make sure that the whisk with
the gear, indicated by the bigger
arrow in the image beside (Fig.
1), is inserted to the correct side
as indicated, where the hole is |

visibly bigger. Rl

WARNING!
Perform this operation only with the appliance unplugged.
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3 - REMOVE WHISKS

* Check that the plug is
disconnected.

* Hold the appliance by the
handle (2).

* Press the whisks ejection button
(4) indicated in the image beside
(Fig. 2) with the bigger arrow.

* Lightly pull the whisks
downwards to extract them.

NOTE: the whisk eject button (4)
can only work if the speed *
selector/switch (5) is set to "0" <
(OFF position).

WARNING!
Perform this operation only with the appliance unplugged.

4 - MOUNTING AND REMOVING
MIXER FROM ITS STAND

 Check that the plug is disconnected.

« Place the base (10) on a horizontal and |
stable surface, away from heat sources.
* Raise the support arm (13) by pressing
the release button (14) as shown in the
figure beside (Fig. 3).

* Place the bowl (9) in its housing,
checking that the rotation star (11) is
engaged, if it is not, just rotate the bowl
until it enters.

* Lower the arm (13) by pressing the
release button (14).

* Insert the selected whisks (see
paragraph 2, pag. 15) to the Mixer.
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* Hold the mixer and insert it into its support
(13) by pushing it slightly forward and
pressing down until you hear it hooked (Fig.
4).

- To remove the mixer (1) from the base
(10), TURN IT OFF FIRST

* Hold the mixer and press the release
button (15), then unhook the mixer by pulling
it slightly backwards and removing it upward.

5 - USING THE APPLIANCE

» Unwind the power cord (3) and plug it into the socket.

* Move then the speed selector/switch (5) from “0” to one of its 5 positions
in order to set the most appropriated speed according to the type
preparation. The table below (Fig. 5) shows some indications on the most
suitable speeds for the various preparations.

Fig. 5

SPEED

SELECTOR/SWITCH SPEED FUNCTION IDEAL FOR
POSITION

0 Appliance off / /

1 Low Mix Solid ingredients: e.g.
speed flour, butter, potatoes

2 Medium Blend Liquid preparations: e.g.
speed dressing, light sauces

3 High Mix Making dough for tortellini, tarts,
speed focacce (flat bread)

4-5 Very high Beat -Creaming together butter and sugar
speed - prepare cake mixtures
- beat stiff egg whites, cream, etc.

TURBO FUNCTION

By pressing the TURBO pushbutton (6), the speed increases to the
maximum; releasing the TURBO pushbutton, speed returns to the value
selected on the selector/switch (5).
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» When finished, switch off the appliance by setting the selector/switch (5)
to “0” and unplug from the socket.

WARNING!

Do not use the appliance continuously for more than 5 minutes
and let it cool down at room temperature before using it again
(about 10 minutes).

* Keep hands, hair, clothes, palette knives or other tools at a distance from
the beaters while they are moving in order to avoid injuries and/or
dangerous situations.

* Do not let the power cord dangle from the worktop.

* Do not let the power cord touch the moving parts.

* Do not place the appliance near sources of heat (hotplates, ovens,
electric or gas fires, etc.).

6 - SUGGESTIONS

* In order to work well, the bowl needs Fig. 6
to be filled with more than the minimum '
guantity, as shown in beside image
(Fig. 6).

+ For best results when preparing
doughs, all ingredients used should
have almost the same temperature.

« Butter, eggs, etc. or frozen
ingredients, must be removed from the
refrigerator well in time before using
them, so that they arrive at room
temperature  or  almost; frozen
ingredients are NOT workable.

» Beat the cream while it is cold in
order to increase its volume more easily.
» When making doughs, use the dough hooks (8) and select a low speed
at first; afterwards increase the speed.

* To eliminate the possibility of shells or bad smells in your recipe, first
break the eggs in a separate container, then add them to the mixture.

» The mixing time must be chosen according to the recipe.

» The effectiveness of the mixing, and therefore the mixing time, are
influenced by the seasonal climate, by the ambient temperature, by the
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temperature of the ingredients being mixed.

* Knives, forks and metal spoons can damage whisks.

* It is advisable to always start mixing at low speed and then gradually
increase up to the speed recommended by the recipe.

7 — CLEANING AND MAINTENANCE

WARNING! Disconnect the plug from the socket and wait for the
A appliance to cool before performing any cleaning or maintenance
work.
» Wash the whisks (7) and (8) with hot water and dishwashing soap or in
the dishwasher.
» Wash the bowl (9) with hot water and dishwashing soap, NEVER in the
dishwasher.
* Clean the base (10) and the support arm (13) with a non-abrasive wet
sponge, NEVER in the dishwasher.
* Clean the motor body (1) and the power cord (3) only with a soft, dry or
slightly damp, cloth. NEVER immerse it in water or other liquid
substances, NEVER in a dishwasher.
* NEVER use chemical or abrasive products.

INFORMATION FOR USERS E
In accordance with European Directive 2012/19/UE on electric and electronic equipment waste
disposal. ]

eThe barred symbol of the rubbish bin shown on the equipment indicates that, at the end of its useful
life, the product must be collected separately from other waste.

eTherefore, any products that have reached the end of their useful life must be given to waste disposal
centres specialising in separate collection of waste electrical and electronic equipment, or given back to
the retailer at the time of purchasing new similar equipment, on a one for one basis.

eThe adequate separate collection for the subsequent start-up of the equipment sent to be recycled, tre-
ated and disposal of in an environmentally compatible way contributes to preventing possible negative
effects on the environment and health and optimises the recycling and reuse of components making up
the apparatus.

eAbusive disposal of the product by the user involves application of the administrative sanctions according
to the laws in force.

Lange Distribution S.r.l. reserves the right to introduce technical and/or aesthetic changes to its
products intended to improve performances.
Termozeta is an international trademark. Copyright © 1995. All rights reserved.
Lange Distribution S.r.l. - Via Treviso, 35 - 20127 Milano — ltaly
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

| II | Este manual es parte integral de su electrodoméstico
y debe leerse atentamente ya que proporciona infor-
macion y advertencias importantes sobre la seguri-
dad, el uso y el mantenimiento de su electrodomeéstico. Guarde
este manual cuidadosamente.
En caso de dudas, no invente, comuniquese con nuestro
centro de asistencia en el nimero gratuito 800-200899
» Después de retirar el embalaje, compruebe la integridad del apara-
to. Si tiene alguna duda, no utilice el aparato y llame a nuestro
centro de soporte al nimero gratuito 800-200899
* No deje partes del embalaje (bolsas de plastico, espuma de polie-
stireno, clavos, etc.) al alcance de los nifios o personas con faculta-
des mentales reducidas, ya que estos objetos son fuentes potencia-
les de peligro.
* Antes de conectar la unidad de enchufe a la toma eléctrica, ase-
gurese de que el voltaje de funcionamiento del aparato se corre-
sponda con el de su hogar. En caso de duda, consulte a un profe-
sional cualificado.
* Las conexiones eléctricas incorrectas pueden ser muy peligrosas y
pueden provocar dafos irreversibles y, en todo caso, anular cual-
quier garantia.
* No recomendamos el uso de adaptadores, enchufes multiples y
extensiones. Si es necesario, utilice unicamente dispositivos homo-
logados que cumplan con las normas de seguridad vigentes, ase-
gurandose de que sean compatibles con la potencia del aparato.
* No deje el aparato desatendido cuando esté conectado a la toma
de corriente.
» Desenchufe siempre el aparato de la toma de corriente después
de su uso.
» Desenchufe siempre el aparato de la toma de corriente antes de
limpiarlo.
* El aparato esta destinado exclusivamente al uso domeéstico para la
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preparacion de alimentos.

* El aparato puede ser utilizado so6lo después de haber leido y
entendido todas las instrucciones y requisitos de seguridad conteni-
dos en este manual.

* El aparato no puede ser utilizado por menores de edad.

« El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, solo si estan debidamente
instruidas sobre el uso seguro del aparato y bajo la supervision
directa de un adulto responsable de su seguridad.

* Este aparato no es un juguete y, por lo tanto, los niflos nunca
deben jugar con él.

* Las operaciones de limpieza y mantenimiento nunca deben ser
realizadas por menores de edad y/o por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas.

» Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance
de los menores y/o personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, especialmente cuando esté conectado a la red
eléctrica (o enfriandose).

* No utilice el aparato si se ha caido o si presenta signos de dafio o
defectos que alteren su funcionamiento.

 En caso de falla y/o mal funcionamiento del aparato, apaguelo y no
lo manipule; no desmonte el aparato por ningn motivo; para cual-
quier reparacion comuniquese con nuestro centro de servicio al
namero gratuito 800-200899.

* En caso de duda y para evitar peligros, deje que un centro de
servicio autorizado inspeccione el producto llamando al numero
gratuito 800-200899.

* No utilice el producto si el cable de alimentacién esta dafiado; el
cable de alimentacién nunca debe ser reemplazado por el usuario.
En caso de necesidad, comuniquese con un centro de servicio
autorizado llamando al nimero gratuito 800-200899.

"s Por razones de seguridad, preste atencion a:

- no utilice el aparato con los pies descalzos y con las manos o los
pies mojados
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- no utilice el aparato fuera de casa

- no deje el dispositivo expuesto a los agentes atmosféricos (sol,
lluvia, etc.)

- nunca tire del cable de alimentacién o del propio aparato para
desconectar el enchufe de la toma de corriente

- nunca sumerja el dispositivo en agua u otros liquidos.

- nunca lave el cuerpo del aparato con agua corriente."”

* Nevel lavar el producto en el lavavajillas

A ADVERTENCIA!!

* No haga funcionar el aparato por un periodo superior a 5 minutos
consecutivos. Deje que el aparato se enfrie a temperatura ambiente
antes de volver a utilizarlo.

* No haga funcionar el aparato descargado.

* No retire ninguna pieza mientras el aparato esté funcionando.

* No toque las piezas moviles.

» Por razones de seguridad, realice las operaciones de montaje y
desmontaje de las batidoras Unicamente con el aparato apagado y
desconectado de la toma de corriente.

» Durante el uso, mantenga las manos, el cabello, la ropa, las
cucharas u otros utensilios alejados de los latigos en movimiento
para evitar lesiones y/o situaciones peligrosas.

* No deje que el cable de alimentacidn se suelte de la superficie de
trabajo.

* Evite que el cable de alimentacion entre en contacto con las piezas
moviles.

* No coloque el aparato cerca de fuentes de calor (cocinas, hornos,
cocinas eléctricas o de gas, etc.)

* En caso de un corte de energia durante el uso del producto,
apague el aparato y desconecte el enchufe de la toma de corriente
para evitar que el aparato se reinicie sin supervision cuando regre-
se.

« Este aparato cumple con las normas de seguridad europeas vigen-
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1 - ANTE DEL USO

* Retire el embalaje, las etiquetas y cualquier otra cosa que haya sido
colocada para proteger su electrodoméstico, y guardelos en un lugar

seguro lejos de los nifos.

* Lea todo este manual porque contiene informacion de seguridad
importante y la forma de garantizar que su dispositivo tenga una vida util

larga y rentable.

* Lave las partes que entraran en contacto con los alimentos: las varillas
Consulte el parrafo "7-Limpieza vy

(7) y (8) y el recipiente (9).
mantenimiento” en la pagina 27.

A iNUNCA coloque el aparato directamente debajo del grifo!

2 — MONTAJE DE LA VARILLAS

+ Verifique que el enchufe esté
desconectado.

» Sostenga el aparato por la
empufadura (2).

* Enganche los ganchos de
amasar (8) o las  \varillas
batidoras (7) al cuerpo del motor
(1), insertandolos en los orificios
apropiados debajo del cuerpo del
motor (fig.1), empuje ligeramente
hasta que sienta que se
engancha .
» Asegurese de que la varilla con
el engranaje, indicado por la
flecha grande en la figura al
costado (Fig. 1), se inserta desde
el lado correcto como se indica, |
donde el agujero es visiblemente
mas grande.

iADVERTENCIA!
Realice esta operacion
desconectado.

solo
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2 — DESMONTAJE DE LA VARILLAS

» Verifique que el enchufe esté
desconectado.

» Sostenga el aparato por la
empunadura (2).

* Presione el botén de expulsién
varillas (4) que se indica en la
figura al costado (Fig. 2) con la
flecha grande.

+ Tire ligeramente las varillas
hacia abajo para extraerlas.
NOTA: el boton de expulsion
varillas (4) solo puede funcionar
si el interruptor / selector de
velocidad (5) esta en "0" (posicién de apagado).

iADVERTENCIA!
Realice esta operacién solo cuando el enchufe esté desconectado.

4 — MONTAJE Y DESMONTAJE DE

* Verifique que el enchufe esté
desconectado. ‘g‘
« Coloque la base (10) en una superficie
horizontal y estable, lejos de fuentes de
calor.

+ Levante el brazo de soporte (13)
presionando el botén de desbloque (14)
como se muestra en la figura al costado
(Fig. 3).

» Coloque el recipiente (9) en su
alojamiento, verificando que la estrella
de rotacion (11) esté enganchada, si no
lo esta, simplemente gire el recipiente
hasta que entre.

* Baje el brazo (13) presionando el botén
de desbloque (14).
* Monte las varillas seleccionadas (vea el parrafo 2, pag. 23 ) en el cuerpo
motor.
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» Sostenga el cuerpo motor e insértelo en su
soporte (13) empujandolo ligeramente hacia
adelante y presionandolo hacia abajo hasta
que lo oiga enganchado (Fig. 4).

- Para quitar el cuerpo motor (1) de la
base (10), PRIMERO APAGUE

 Sostenga el cuerpo motor (1) y presione el
boton de liberacion (15), luego desenganche
el cuerpo motor (1) tirando de él ligeramente
hacia atras y levantandolo.

5 - USO DEL APARATO

* Desenrolle el cable de alimentacién (3) y conecte el enchufe a la toma
de corriente.
* Mueva el interruptor de encendido / selector de velocidad (5) de "0" a
una de sus 5 posiciones, eligiendo el mas apropiado segun el tipo de
preparacion. La tabla siguiente (Fig. 5) muestra algunas indicaciones
sobre las velocidades méas adecuadas para los diversos procesos.

Fig. 5

POSICION

INTERRUPTOR/ VELOCIDAD FUNCION IDEAL PARA
VARIADOR

0 Aparato apagado / /
1 Velocidad Amasar Ingredientes de consistencia
baja elevada, ej. harina, mantequilla,
patatas
2 Velocidad Mezclar | Preparaciones liquidas, €j.
media condimentos, salsas ligeras
3 Velocidad Mezclar Realizar amasijos para tortellini,
alta pastas de té, focaccia
4-5 Velocidad Batir - Batir mantequilla y azucar hasta
muy alta obtener una consistencia cremosa
- preparar amasijos para postres
- batir a punto de nieve claras de
huevo, nata, etc.

FUNCION TURBO

Al presionar el botén TURBO (6), la velocidad de las varillas aumenta
hasta el valor maximo, al soltar el botén, la velocidad vuelve al valor
seleccionado en el selector de velocidad (5).
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+ Al final del uso, apague siempre el aparato girando el interruptor (5) a la
posicion "0" y desconecte el enchufe del zécalo.

iADVERTENCIA!
No opere el aparato por mas de 5 minutos seguidos y deje que el
aparato se enfrie a temperatura ambiente antes de volver a usarlo
(unos 10 minutos).

* Durante el uso, mantenga las manos, el cabello, la ropa, las espatulas u
otros utensilios lejos de mover las varillas y el recipiente para evitar
lesiones y / o peligro.

* No permita que el cable de alimentacion cuelgue de la superficie de
trabajo.

* No permita que el cable de alimentacion (3) entre en contacto con las
partes moviles.

* No coloque el aparato cerca de fuentes de calor (estufas, hornos,
calentadores eléctricos o de gas, etc.).

6 — CONSEJOS

» Para que funcione bien, el recipiente
debe llenarse con wuna cantidad
superior a la minima, como se muestra
en la figura al costado (Fig. 6).

» Para obtener los mejores resultados
al preparar las masas, todos los
ingredientes utilizados deben tener la
misma temperatura.

* Mantequilla, huevos, etc. o
ingredientes congelados, deben
retirarse del refrigerador con suficiente
anticipacion antes de su uso para que
lleguen a temperatura ambiente o casi;
los ingredientes congelados NO son
viables.

* Trabaja la crema bien fria para que aumente el volumen mas féacilmente.
» Para preparar la masa, use los ganchos de amasar (8) y seleccione
inicialmente una velocidad baja, y luego aumentarla gradualmente.

» Para eliminar la posibilidad de conchas o malos olores en su receta,
primero rompa los huevos en un recipiente aparte, luego agréguelos a la
mezcla.
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* El tiempo de mezcla debe elegirse de acuerdo con la receta.

* La efectividad de la mezcla, y por lo tanto el tiempo de mezcla, estan
influenciados por el clima estacional, la temperatura ambiente y la
temperatura de los ingredientes que se mezclan.

* Cuchillos, tenedores y cucharas de metal pueden danar las varillas.

» Es recomendable comenzar siempre a mezclar a baja velocidad y luego
aumentar gradualmente hasta la velocidad recomendada por la receta.

7 — LIMPIEZA 'Y MANTENIMIENTO

iADVERTENCIA! Desconectar el enchufe de la toma de
A corriente y espere a que el aparato se enfrie antes de llevar a
cabo cualquier operacién de limpieza y / 0 mantenimiento.
* Lave las varillas (7) y (8) con agua caliente y detergente para vajillas o
en el lavavajillas.
* Lave el recipiente (9) con agua caliente y detergente para vajillas,
NUNCA en el lavavajillas.
* Limpie la base (10) y el brazo de soporte (13) con una esponja humeda
no abrasiva, NUNCA en el lavavajillas.
* Limpie el cuerpo motor (1) y el cable de alimentacién (3) solo con un
pafo suave, seco o ligeramente humedecido. NUNCA lo sumerja en agua
u otras sustancias liquidas, NUNCA en un lavavajillas.
« NUNCA use productos quimicos o abrasivos.

INFORMACION A LOS USUARIOS E
Segun las Directivas europeas 2012/19/UE relativas en los aparatos eléctricos y electronicos
ademas del desecho de los residuos.

*El simbolo tachado del contenedor que se encuentra en el aparato indica que el producto, a final de su vida
util, debera depositarse en un lugar separado de los demas residuos.

*Por lo tanto, el usuario debera entregar el aparato, cuando deje de utilizarse, a los adecuados centros de
recogida diferenciada de residuos electronicos y electrotécnicos, o debera devolverlo al vendedor en el
momento de compra de un nuevo aparato de tipo equivalente, uno a cambio de otro.

¢| a adecuada recogida diferenciada del aparato inutilizado para el sucesivo reciclaje, tratamiento y desecho
ambientalmente compatibles, contribuye a evitar posibles efectos negativos en el medioambiente y en la
salud, y favorece el reciclaje de los materiales de los que se compone el aparato.

oE| desecho abusivo del producto por parte del usuario implica la aplicacion de las sanciones previstas por
la ley.

Lange Distribution S.r.l. se reserva el derecho de realizar cambios estéticos y / o técnicos sin previo
aviso para mejorar sus productos.
Termozeta es una marca internacional. Copyright © 1995. Todos los derechos reservados.
Lange Distribution S.r.l. - Via Treviso, 35 - 20127 Milano - ltalia
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